


En Olot Meats Group, no nos conformamos con los logros alcanzados hasta ahora. Nuestra esencia
esta marcada por una constante bisqueda de mejora, innovacion y excelencia en el servicio. Miramos
hacia el futuro con la conviccion de que siempre podemos hacer mas, tanto para nuestros clientes
como para nuestra comunidad y el entorno que nos rodea.

Es por ello que, cada ano, destinamos importantes recursos a nuevas inversiones, mejoramos nuestras
instalaciones, modernizamos nuestras operaciones y nos adaptamos a los desafios de un mundo en
constante evolucion. Entendemos que, solo asi, podremos seguir ofreciendo un servicio mas eficiente
y de mayor calidad, generar nuevas oportunidades de empleo y contribuir al desarrollo social y econo-
mico de nuestro entorno.

Nuestra clara apuesta por la sostenibilidad, la innovacion y la eficiencia es el motor que impulsa todas
nuestras decisiones. En Olot Meats Group, seguimos trabajando para construir un futuro mejor,
comprometidos con el bienestar de las personas y con el cuidado del medio ambiente, porque

creemos que el crecimiento sostenible es el Ginico camino hacia el progreso real.
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CARNIQUES DE JUIA, S.A.

- ALMACEN DE CARTON

Hemos puesto en marcha un nuevo almacén de 385 m? destinado exclusivamente al almacena-
miento y gestion de carton. Este espacio ha sido disenado para optimizar la logistica interna,
permitiendo una mejor clasificacion y organizacion de los materiales reciclables generados en

nuestras operaciones.

Gracias a esta inversion, podemos gestionar de forma mas eficiente los residuos de carton,
facilitando su transporte y reciclaje, y garantizando un manejo mas sostenible y respetuoso con
el medio ambiente. Este almacén no solo mejora nuestros procesos internos, sino que también
refuerza nuestro compromiso con la economia circular y con la reduccion de nuestra huella
ambiental, alineandose con los valores de sostenibilidad que guian nuestras decisiones
estratégicas.

- ALMACEN DE PRODUCTOS DE LIMPIEZA Y “PUNTO LIMPIO”

Hemos creado un nuevo almacén de 2.780 m? destinado a centralizar la gestion de productos de
limpieza y residuos. Este espacio, que incluye un moderno “punto limpio”, ha sido disenado para
mejorar la organizacion, el almacenamiento y el tratamiento de materiales y desechos generados
en nuestras operaciones diarias.

Con esta infraestructura, no solo garantizamos un manejo seguro y adecuado de los productos de
limpieza, sino que también aseguramos un tratamiento responsable de los residuos, reducimos su
impacto ambiental y fomentamos practicas sostenibles en todas las areas de nuestra actividad.

- PLACAS FOTOVOLTAICAS

Hemos instalado placas solares en las cubiertas de nuestras camaras y taller de mantenimiento,
alcanzando una potencia nominal instalada de 920 kW.

Con una superficie total de modulos de 4.856 m?, esta inversion nos permite generar energia
renovable para autoconsumo, reducir significativamente nuestra huella de carbono y avanzar
hacia la autosuficiencia energética.

- PARQUE FOTOVOLTAICO

Nuestra vision a largo plazo incluye el desarrollo de un parque fotovoltaico de gran envergadura,
con una capacidad instalada de 4.200 kW y una superficie de modulos de 19.570 m2. Este proyecto
estratégico no solo incrementara significativamente nuestra capacidad para generar energia
limpia, sino que también consolidara nuestro compromiso con la sostenibilidad y la transicion
hacia fuentes renovables.

Este parque fotovoltaico esta concebido como un pilar fundamental en nuestra estrategia
energética y nos permitira reducir ain mas nuestra dependencia de fuentes no renovables y
minimizar nuestra huella de carbono. Su implementacion reforzara nuestra capacidad para
abastecernos con energia sostenible a gran escala, apoyando tanto nuestras operaciones como

el entorno en el que operamos.
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CARNIQUES CELRA, S.L.

- SALA DE PREPARACION Y CAMARAS DE CONGELADO

Hemos ampliado nuestras instalaciones con una nueva sala de preparacion y camaras de conge-
lado de 5.200 m?, disenada para optimizar el almacenamiento y conservacion de productos. Esta
inversion permite mejorar la eficiencia operativa, asegurar una mejor gestion de los productos
y reducir el desperdicio.

Ademas, hemos integrado soluciones sostenibles en su construccion, como sistemas de refrige-
racion de bajo impacto ambiental, que contribuyen a la reduccion de nuestro consumo energéti-
coy a minimizar las emisiones de gases de efecto invernadero.

- SALA DE ENVASADO

Hemos incorporado una nueva sala de envasado de 2.326 m?, disefiada para mejorar nuestros
procesos de produccion y optimizar la eficiencia en el envasado de nuestros productos. Esta
moderna instalacion nos permite incrementar nuestra capacidad de produccion y garantizar, al
mismo tiempo, la maxima calidad en los productos que ofrecemos.

La sala de envasado, construida con un enfoque en la sostenibilidad, incorporar tecnologias y
sistemas que reducen el consumo energético, mejoran la eficiencia operativa y minimizan el
impacto ambiental de nuestras operaciones.

- ALMACEN DE CARTON Y MUELLE

Hemos invertido en un nuevo almacén de carton y muelle con una superficie de 3.085 m?,
destinado a mejorar la logistica y la gestion de nuestros materiales reciclables. Este nuevo
espacio permite optimizar el almacenamiento de carton, facilitar su clasificacion y reutilizacion
en un entorno controlado y eficiente.

El diseno de este almacén también incluye un muelle de carga que mejora la operatividad en la
gestion de materiales, reduce tiempos de espera y facilita el proceso de distribucion. Ademas,
hemos incorporado soluciones que permiten un manejo mas eficiente de los recursos y reducen
las emisiones derivadas de las operaciones logisticas.

- TUNEL DE CONGELACION

Disenado para mejorar la eficiencia y la calidad en nuestros procesos de conservacion, hemos
incorporado un nuevo tinel de congelacion de 230 m? . Esta instalacion cuenta con tecnologia
avanzada que permite un congelado rapido y controlado, que asegura que nuestros productos
mantengan todas sus propiedades y frescura.

Este tinel optimiza el manejo de los productos al reducir los tiempos de procesamiento y garan-
tiza una mayor capacidad de produccion. Ademas, esta equipado con sistemas de alta eficiencia

energética que minimizan el consumo y las emisiones.
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CARNIQUES CELRA, S.L.

- PLACAS FOTOVOLTAICAS EN CUBIERTAS

Seguimos avanzando en nuestra transicion hacia un modelo energético sostenible con la
instalacion de placas fotovoltaicas en las cubiertas de nuestras instalaciones. Esta nueva
infraestructura cuenta con una potencia instalada nominal de 1.400 kW y abarca una superficie
de 2.750 m? de modulos solares.

Con esta inversion, generamos una parte significativa de nuestra energia de manera limpia y
sostenible, reducimos nuestra dependencia de fuentes no renovables y disminuimos nuestra
huella de carbono. Este sistema mejora la eficiencia energética de nuestras operacionesy refuer-
za nuestro compromiso con la sostenibilidad y la proteccion del medio ambiente.

Gracias a esta iniciativa, seguimos consolidandonos como una empresa responsable que apuesta
por soluciones innovadoras y un uso mas eficiente de los recursos naturales.
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OLOT MEATS, S.A.

- REMODELACION Y AMPLIACION DE LA LINEA DE PRODUCCION

Hemos llevado a cabo una importante remodelacion y ampliacion de la linea de produccion de
nuestro matadero, con el objetivo de optimizar la capacidad operativa, incrementar la eficiencia y
garantizar el cumplimiento de los mas altos estandares de calidad.

Esta intervencion estratégica ha permitido modernizar nuestras instalaciones, incorporando
tecnologia avanzada que mejora los procesos productivos, reduce los tiempos operativos y
optimiza el aprovechamiento de los recursos. Asimismo, la ampliacion contribuye a una mayor
capacidad de procesamiento y permite adaptarnos a las crecientes demandas del mercado de
manera sostenible y eficiente.

- NUEVAS OFICINAS Y NUEVOS VESTUARIOS

Hemos diseniado y construido nuevas oficinas, modernos vestuarios y un comedor totalmente
equipado para nuestro personal, con una superficie total de 1160 m?, reafirmando asi nuestro
compromiso con el bienestar de nuestros empleados y la mejora continua de nuestras instalaciones.
Las oficinas cuentan con espacios optimizados que favorecen la colaboracion y la productividad,
adaptados a las exigencias de nuestras operaciones diarias.

Los vestuarios ofrecen un entorno moderno, funcional y confortable, pensado para responder a
las necesidades de nuestro equipo.

El nuevo comedor ha sido disenado para brindar maxima comodidad, incorporando taquillas
individuales totalmente refrigeradas para uso personal, garantizando asi un espacio practico y
seguro para todos.

Ademas, todas las instalaciones incorporan sistemas eficientes de iluminacion y climatizacion,

que reducen el consumo energético y minimizan el impacto ambiental.

- LIMPIA CAMIONES Y ALMACEN DE TRIPERIA

Hemos incorporado una nueva infraestructura de 800 m? que integra modernos sistemas de
limpieza de camiones en estructuras cerradas y un almacén de triperia, con el objetivo de
optimizar y reforzar nuestras operaciones.

- Los nuevos limpia camiones, gracias a su disefio cerrado, permiten un mayor control de las
operaciones de limpieza, garantizan un uso eficiente del aguay reducen al minimo la dispersion
de residuos en el entorno. Ademas, hemos anadido un sistema especifico para la limpieza de
camiones de animales, que utiliza agua reciclada proveniente directamente de la depuradora
propia de Olot Meats. Este proceso se realiza bajo la estricta autorizacion de la Agencia Catalana
del Agua (ACA).

Este enfoque no solo asegura el cumplimiento de las normativas ambientales, sino que también
fortalece nuestras buenas practicas de higiene.

- El almacén de triperia esta equipado para manejar y almacenar estos materiales de manera
segura y eficiente y contribuye a una mejor organizacion y reduccion de los desperdicios.
Ambas instalaciones estan alineadas con nuestros objetivos de sostenibilidad e incorporan
tecnologias que reducen el impacto ambiental y optimizan los recursos disponibles.
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OLOT MEATS, S.A.

- PLACAS FOTOVOLTAICAS EN CUBIERTAS

Hemos instalado un sistema de placas fotovoltaicas en las cubiertas de nuestras instala-
ciones, con una potencia instalada nominal de 562 Kwn y una superficie de 2.750 m? de
modulos solares. Esta iniciativa refleja nuestro compromiso con la sostenibilidad y la

transicion hacia energias limpias.

Gracias a esta infraestructura, generamos una parte significativa de nuestra energia de manera
renovable, lo que reduce nuestra dependencia de fuentes no renovables y contribuye a disminuir
las emisiones de carbono asociadas a nuestras operaciones. Este sistema esta disenado para
maximizar la eficiencia energética y optimizar el aprovechamiento de la energia solar disponible.

- TUNEL DE OREO

Tenemos previsto llevar a cabo la ampliacion del tinel de oreo, con 700 m? adicionales que
nos permitiran mejorar la capacidad y eficiencia de nuestros procesos. Este proyecto esta
disenado para responder a las crecientes necesidades de nuestros clientes, optimiza los
tiempos de operacion y fortalece nuestra capacidad productiva.

La ampliacion incluira la implementacion de tecnologia avanzada para garantizar un
manejo mas eficiente y controlado, manteniendo la calidad en cada etapa del proceso.
Ademas, el nuevo espacio se desarrollara con sistemas que optimicen el consumo energe-
tico y reduzcan el impacto ambiental.

- MUELLES DE EXPEDICION Y CAMARAS DE VISCERAS
Incorporaremos nuevos muelles de expedicion y camaras de visceras con una superficie total
de 870 m?, disenados para optimizar nuestras operaciones logisticas y de almacenamiento.

Los nuevos muelles de expedicion facilitaran una gestion mas agil y eficiente en la carga 'y
descarga de productos, reduciran tiempos y mejoraran la operatividad de nuestras instala-
ciones. Las camaras de visceras estaran equipadas con sistemas de conservacion avanza-
dos para permitir un manejo seguro y adecuado de estos materiales y cumplir con los mas
altos estandares de calidad e higiene.

- ZONA DE SERVICIOS

Estamos desarrollando una nueva zona de servicios con una superficie de 2.250 m?, disena-
da para centralizar y mejorar aspectos clave de nuestras operaciones técnicas.

Este espacio incluira una sala de maquinas de frio equipada con tecnologia de Gltima genera-
cion para optimizar los sistemas de refrigeracion y garantizar una mayor eficiencia energética.
Contara con depositos para la reutilizacion de agua, reforzando nuestro compromiso con la
gestion responsable de los recursos naturales.

La nueva zona también integrara otras instalaciones esenciales para apoyar nuestras
operaciones de manera eficiente, siempre priorizando la sostenibilidad ambiental mediante
soluciones tecnoldgicas que reduzcan el impacto ecologico.
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OLOT MEATS, S.A.

- GESTION ENERGETICA

Hemos implantado un sistema de aprovechamiento energético que nos permite reducir de
manera notable el consumo eléctrico y de combustible. Mediante intercambiadores
amoniaco-agua, enfriamos el amoniaco antes de los condensadores y, al mismo tiempo,
calentamos agua de proceso hasta 40 °C, reduciendo la necesidad de calderas. También
utilizamos el agua para enfriar el aceite de los compresores, obteniendo temperaturas de
50-55 °C que nos garantizan agua caliente de manera mas eficiente. Ademas, recuperamos
el calor de los humos de los chamuscadores y de las calderas, calentando el agua hasta
70-80 °C antes de ser utilizada. Con todo este sistema conseguimos precalentar agua,
reducir el trabajo de los ventiladores y disminuir el consumo de vapor, convirtiendo el
proceso en un claro ejemplo de economia circular y aprovechamiento del calor residual.

- VESTUARIOS PARA EL PERSONAL DE LAS CUADRAS

Estamos trabajando en la construccion de nuevos vestuarios especificamente disenados
para el personal de las cuadras. Esta inversion tiene como objetivo proporcionar un
espacio comodo y adecuado para que nuestros empleados puedan cambiarse y descansar
de manera higiénica y garantizar su bienestar durante el desarrollo de las actividades
laborales.

Los nuevos vestuarios promoveran un entorno de trabajo mas seguro y eficiente y reflejan
nuestro compromiso con la salud de nuestros empleados, aspectos fundamentales para el
buen funcionamiento de nuestros procesos.

Ademas, hemos creado nuevos vestuarios para los choferes que transportan animales
vivos, que se encuentran actualmente en pleno funcionamiento.
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UNA EMPRESA
FAMILIAR ABIERTA
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