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COM ES POT PREVENIR?
hoﬂ%AoT]S. COMO PREVENIR? | CORONAVIRUS

RENTANT-SE SOVINT LES MANS
AMB AIGUA | SABO 0 SOLUCIONS ALCOHOLIQUES

LAVARSE FRECUENTEMENTE LAS MANOS
CON AGUA Y JABON 0 SOLUCIONES ALCOHOLICAS
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OLOT QUINS SON ELS SIMPTOMES?
ME ATS (CUALES SON LOS SINTOMAS?

CORONAVIRUS

FEBRE / FIEBRE

SENSACIO DE FALTA D'AIRE MALESTAR GENERAL
SENSACION DE FALTA DE AIRE MALESTAR GENERAL

S| CREUS QUE POTS ESTAR AFECTAT PEL CORONAVIRUS
0 NOTES ALGUN SIMPTOMA, HAS D'AVISAR IMMEDIATAMENT
A L'ENCARREGAT DEL TEU DEPARTAMENT.

S/ CREES QUE PUEDES ESTAR INFECTADO POR EL CORONAVIRUS
0 NOTAS ALGUN SINTOMA, TIENES QUE AVISAR INMEDIATAMENTE
AL ENCARGADO DE TU DEPARTAMENTO.
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INSTRUCCION: BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE PARA VISITANTES

[ cODIGO: IN-1033 | REVISION: 4 | FECHA: 23/03/2020 |

OBIETIVO: Delante la situacion de crisis provocada por el Covid-19 , extremamos
las precauciones parz garantizar la seguridad y salud de los trabajadores, Iz de los
proveedores asi como garantizar la cadena de subministro.

Colocar equipos de proteccion para enbar en produccion siguiendo los pasos que
se observan a continuacion para evitar posibles contaminaciones.

Haber leido las normas de seguridad e higiene y rellenado el cuestionario de
salud.

Los pasos generales a seguir son:

1.- MASCARILLA 2.- LAVADO Y DESINFECCION DE MANOS
PROTECTORA Y GORRO
CUBRE PELOS Y OREJAS.

3. GUANTES DE PROTECCION

@ N

4. LAVADO Y DESINFECCION DE MANOS
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INSTRUCCION: BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE PARA VISITANTES

[ CODIGO: IN-1033 | REVISION: 4 [ FECHA: 23/03/2020 |

5.- PANTALONES 6.- BOTAS O CUBRIDOR DE ZAPATOS

O -

7
7. -BATA DE VISITAS O MONO INTEGRAL

__ "‘
57 ’v -
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8. -RETIRAR TODOS LOS ELEMENTOS DE PROTECCION TRAS LA VISITA EN
VESTUARIO, ZONA HABILITADA.
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INSTRUCCION: BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE ALIMENTARIA
PROTECCION ROPA DE TRABAJO AREA DE PRODUCCION MATADERO

[ copiGo: BP-1001 [ REVISION: 1. COVID-19 | FECHA: 13/03/2020 |

12 VERDUGO CON MASCARILLA O @ PROHIBIDO LLEVAR GORRAS QUE NO
CUBRAN LAS OREJAS , PELOY TRABAJARSIN

MASCARILLA.

MASCARILLA CON GORRO CUBRE
PELOS Y OREJAS.
AURICULARES LIMPIOS

22 pANTALONES DE PRODUCCION 32 cAsACA DE PRODUCCION
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COMO PONERSE, USAR, QUITARSE Y DESECHAR LA MASCARILLA / YERDUGOS

AMTES DE POMNERSE UNA MASCARILLA, LAVASE LAS MANOS
CON UM DESINFECTANTE A BASE DE ALCOHOL O CON AGLUA Y
IABON,

CUBRASE LA BOCAY LA NARIZ CON LA MASCARILLA Y ASEGLRESE
DE QUE MO HAYA ESPACIOS ENTRE SU CARA Y LA MASCARA,

EVITE TOCAR LA MASCARILLA MIENTRAS LA USA; 51 LD HACE,
LAVESE LAS MANOS CON UM DESINFECTANTE A BASE DE
ALCOHOL O COM AGUA Y JABON,

CAMBIESE DE MASCARILLA CADA DIA ¥ NO REUTILICE LAS
MASCARILLAS DE UN 5010 Us0,

PARA QUITARSE LA MASCARILLA: oUITESELA POR DETRAS (MO
TOOUE LA PARTE DELANTERA DE LA MASCARILLA); DESECHELA
INMEDIATAMENTE EM UN CONTEMEDOR DE RESIDEQS ¥ LAVASE
LAS MANOS CON UN DESINFECTANTES A BASE DE ALCOHOL O
CON AGUA Y JABON.

PARA QUITAR LOS VERDUGODS: QUITESELOS POR LA PARTE DE
ARRIBA SIN CONTACTO CON LA ZONA CUBRE BOCA ¥ ECHELD
INMEDIATAMENTE EN LA BOLSA ASIGNADA PARA DICHA ROPA, NO
DEJEVERDUGOS POR EL SUELD O ENTRE LA ROPA DE TRABAID,

E nm'ir%ﬁu'lcin:

OLOT MEATE 5.8
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NORMAS OBLIGATORIAS PARA TODO EL PERSONAL QUE ACCEDA A OLOT MEATS.

OLOT PROTOCOLO DE ACTUACION PREVENTIVA COVID-19.

MEATS

UTILIZA CORRECTAMENTE Y DE FORMA OBLIGATORIA EL GEL
DESINFECTANTE DE MANOS Y PONTE MASCARILLA AL ENTRAR
DENTRO DE LAS INSTALACIONES DE OLOT MEATS.

LE DEBERAN CONTROLAR LA TEMPERATURA CUANDO LLEGUE
A LAS INSTALACIONES DE OLOT MEATS.

S| USTED ESTA A 37,2° NO PODRA INCORPORARSE AL TRABAJO,
DEBERA LLAMAR AL 061.

DEBES UTILIZAR LA ROPA DE PROTECCION INDIVIDUAL QUE
TIENES EN LA TAQUILLA Y SUBSTITUIR EL GORRO CUBRE
CABELLO Y OREJAS POR EL VERDUGO CON MASCARILLA.

LAVATE LAS MANOS CON FRECUENCIA CON AGUA Y JABON
DURANTE MAS DE 20 SEGUNDOS, DESINFECTATE LAS MANOS
CON SOLUCIONES DESINFECTANTES ALCOHOLICAS.

TIENES NUEVOS PUNTOS DE DESINFECCION EN VESTUARIQS,
ENTRADAS/SALIDAS DE PRODUCCION,

PROHIBIDO CUALQUIER CONTACTO FISICO [ESTRECHAR LAS
MANOS, ABRAZOS, BES0S..]

MANTEN AL MENOS 1.5 M DE SEPARACION ENTRE PERSONAS EN
ZONAS COMUNES COMO PASILLOS DE ENTRADA, COMEDOR, VES-
TUARIQOS, SALA AFILADO, SALA LAVADO UTILES [RESPETAR LOS
CARTELES DE AFORAMIENTO)

CUMPLIR CON TODA LA INFORMACION DESCRITA EN LA CARTELERIA
NUEVA QUE ESTA REPARTIDA POR TODAS LAS INSTALACIONES,

061 [emergencies

OLOT MEATS S.A.

Rev. 00 . Fecha 13/03/2020.

Av, Europa B -17800 OLOT ~ Girona, Tel: + 34 972 26 92 50 - Fax: +34 972 27 45 46 . olotmeats@olotmeats.com
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OLOT PROTOCOLO DE ACTUACION PREVENTIVA COVID-19.

ME ATS Rev, 00, Fecha 13/03/2020,

PREVENCIONES APLICADAS PARA HACER FRENTE AL COVID-19

SE HAN INHABILITADO EL USO DE LOS ACCESOS MEDIANTE HUELLAS.
ACTUALMENTE HAY UN RESPONSABLE DE CONTROL DE ACCES0S AL
PERSONAL LAS 24 HORAS DIAS, TODOS LOS DIAS DE TRABAJO.

SE HAN INHABILITADO LAS FUENTES DE AGUA,

HEMOS AUMENTADO PERSONAL Y TURNOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE
LAS ZONAS COMUNES Y SUPERFICIES DE CONTACTO (BARANDILLAS, TAGQUI-
LLAS, MESAS COMIDA, MANETAS ABRE PUERTAS, BANOS...DE FORMA PERMA-
NENTE]. 3 TURNOS IMANANA, CAMBIO DE TURNO Y NOCHE).

HEMOS PROTOCOLIZADO LA DESINFECCION CONTINUADA DE MOBILIARIO
DE OFICINAS, SILLAS, MESAS, INTERRUPTORES, PUERTAS, ORDENADORES,
PANTALLAS...

SE SEPARAN LAS ENTREGAS DE ROPAS DE TRABAJO SUCIAS CON LOS
VERDUGOS + MASCARILLA. LA LAVANDERIA ENTREGA PROTOCOLO DE
CONTINENCIAS ANTE LA CRISIS SANITARIA,

DESINFECCION DE ROPA DE TRABAJO Y VERDUGOS CON MASCARILLAS; LA
EMPRESA DE SERVICIOS "BUGADERIA NURJA™ SIGUE LOS PROTOCOLOS
PROFESIONALES ESPECIFICADOS POR LA OMS.

SEPARAR LOS DOS TURNOS DE TRABAJO EN UN INTERVALO DE 1 HORA PARA
EVITAR EL CONTACTO ENTRE PERSONAS Y REALIZAR DESINFECCION DE
ZONAS COMUNES.

SUSPENSION DE VISITAS EXTERNAS Y DE VIAJES,

CERRAR ACCESO PRINCIPAL A OFICINAS, Cm l

PERSONAL DE OFICINAS UTILIZAR MASCARILLA Y GUANTES, DESINFECTAR-
SE PERMANENTEMENTE Y RECEPCION DE PAQUETERIA CON PROTECCION

OBLIGATORIA [GUANTES).
061 emergéncies
112

OLOT MEATS 5.A.
Av, Europa 8 -17800 OLOT - Girona, Tel: + 34 972 2& 92 50 — Fax: +34 72 27 45 44 , olotmeatsf@olotmeats.com
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OLOT PROTOCOLO DE ACTUACION PREVENTIVA COVID-19,
MEATS Rev. 00 . Fecha 13/03/2020.

PREVENCION PARA EL CONTAGIO

1 CUBRETE BOCAY NARIZ AL TOSER 0 ESTORNUDAR,
CON PANUELOS DESECHABLES 0O TU ANTEBRAZO.

NO ACUDAS A TRABAJAR.
LLAMA AL TELEFONO: 061

2 ‘ CON TOS, FIEBRE O DIFICULTAD PARA RESPIRAR

RIESGO DE CONTRAER EL COVID-19 POR CONTAC- Qé" ﬂ

3 SI TIENES SINTOMAS GRIPALES O CORRES EL
TOS 0 VIAJES, QUEDATE EN CASA Y LLAMA AL 061.
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LIQUIDO DESINFECTANTE DE ACCION RAPIDA

DYBACOL-GT LIQUIDO

Desinfectante, Bactericida, Fungicida, Virucida, de secado rapido

Producto incoloro y no perfi para la cion de
contacto en seco de ronas, superficies, utensilios y pequeno
material con alto riesgo de infeccion, que se caracteriza por su
facilidad de aplicacion y su rapidez de secado.

Adecuado también para la  desinfeccidn de Unidades
Climatizadoras en equipos y sistemas de aire acondicionado.

COMPOSICION

La formulacion consiste en una combinacidn sinérgica de
Glutaraldehido y Cloruro de Alquildimetilbenzilamaonio especifico
[Quat), en presencia de una mezcla equilibrada de alcoholes,

PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS

- Aspecto: Liquida

- Color: Incoloro a ligeramente amarillo
- pH del producto: No aplicable,

- Solubilidad: Soluble en agua

PROPIEDADES BACTERIOLOGICAS

El DYBACOL-GT Liquido es un excelente desinfectante gue
presenta una gran actividad germicida.

1- Actividad Baoctericida:
Cumple la norma UME-EN 1276 a la temperatura 208C + 12C, v la
norma UNE-EN 13697 a la temperatura comprendida entre 18 2C
+ 13C y 25 2C t 1°C, ambas & un tiempo de contacto de 5
minutos, cuando los organismos de ensayo son:

, Escherichia Coli (ATCC 10338)

Enterococcus hirae [ATCC B043)
. Pseudomonas geruginasa (ATCC 15442)
. Staphylococcus aureus (ATCC 6538)

Cumple la norma UNE-EN 1276 a la temperatura 202C + 12C, 8 un
tiempo de contacto de 5 minutos, cuando el organismo de ensayo
es;

.Saimonella enterica (CECT 545)

Por otra parte, ensayos de campo han demostrado su eficacia
frente a Listeria monocitogenes.

2% Actividod Fungicida:
Cumple la norma UNE-EM 1275 a |z temperatura de 202C + 18C, a
un tiempo de contacto de 5 minutos, cuando los organismos de
ensayo son:
Condido olbicans (ATCC 10231)
. Aspergillus miger (ATCC 16404

39 Actividad Virucida:
En base a datos bibliogréficos sobre la actividad de sus
componentes, el producto presentaria actividad virucida frente a
Ios virus siguientesit ) @)

. bacteriofagos de; S. termophilus
L. Bulgaricus
Herpes simpiex
Asian influenza
Influenza virus
Vaccinia virus

- lipofilos:

. asi como frente a:

Gracias a la presencia en su formulacidn de la combinacion
altamente sinérgica de los ingredientes activos, Glutaraldehido y
un Compuesto de Amonio Cuaternario especifico (Quat), ambos
muy efectivos frente a los virus Influenza A, como demuestran
los distintos articulos y publicaciones cientificas relacionades en
el apartado de Referencias de esta ficha técnica, el producto
DYACOL GT LIQUIDO seria un producto de eleccidn para combatir
Iz Gripe Aviar, |a Gripe Porcina y la Gripe A, pues todas ellas son
causadas por virus Influenza A, 1420154

DATOS TECNICOS

Es un producto que se aplica con suma facilidad, por simple
pulverizacion, sin dejar olores desagradables ni molestos.

* Rapider de secado:
Poses una base alcoholica gue confiere al producto la capacidad
de secar en un tiempo minimo,

=  Poder de difusion:

La presencia de alcoholes confiere al producto un excelente
poder de difusion, expandiendose rapidamente y llegando a los
lugares mas inaccesibles.

* No corrosivo:
Fuede utilizarse sin riesgo alguno sobre todo tipo de materiales,
excepto los sensibles a la accion de los alcoholes.

* Estabilidad:
El producto puro pusde conservarse durante 5 afios, almacenado
en los envases de origen, en |ugares frescos y secos, preservados
del contacto de la luz directa v alejados de cualguier fuente de
calor o ignicidn,

Domiicilio Social: C/CASTELLON, 7 Pol. Industrial las Salinas 08830 SANT BO| DE LLOBREGAT (Barcelona)
Oficinas y Fabrica: C/industria, 22. STA. COLOMA DE CERVELLO (Barcelona)
Tel. 936 341 260 Fax 936 340481 e-mail: info@pba.es
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ALCOLAC PLUS

DESINFECTANTE RAPIDO PARA SUPERFICIES
BACTERICIDA/LEVURICIDA/VIRICIDA

Producto para la desinfeccidén mediante pulverizacién de superficies (mesas de
trabajo) y material que deben ser descontaminados con frecuencia o en aquellos
casos en que por causas particulares no pueden aplicarse desinfectantes por
contacto directo.

Util para:

# Industria Alimentaria, Lactea, Camica, Mataderos, Embotelladoras, etc.

#* Todos los lugares donde se requiera una desinfeccion en la manipulaciéon de
alimentos, cocinas, instituciones, etc.

DESTRUCCION DE MICROORGANISMOS

Actividad anfimicrobiana: Bactericida y Levuricida. Actuacion y secado rapidos.
Buena capacidad de impregnacion.

DOSIS Y FORMA DE EMPLEO

Pulverizar sobre superficies o materiales limpios a unos 40 ¢cm de distancia para
formar una pelicula uniforme. El disolvente alcohdlico se volatiliza rapidamente sin
dejar residuos quedando sobre la zona tratada una fina pelicula formada por los
principios activos. Debido @ su alto contenido alcohdlico, evitar su utilizacién sobre
materidles sensibles al alcohol. No pulverizar sobre superficies calientes ni en
presencia de llamas.

DATOS TECNICOS

® Densidad: 0,892
e pH: 69¢1

COMPONENTES PRINCIPALES:
* Etanol

PRESENTACION

Caja de 16 Botellas |L, Garrafa de 10l Caja 4x51., Garrafa de 251, efc...
PRECAUCIONES DE UTILIZACION O MANIPULACION
INDICACIONES DE PELIGRO:

+ H225 Liquidos y vapores muy inflamables.
«  H319 Provoca irritacion ocular grave.

CONSEJOS DE PRUDENCIA:

+ P210 Mantener alejado del calor, de superficies calientes, de chispas, de
llamas abiertas y de cualquier ofra fuente de ignicién. No fumar

« P280 Llevar guantes, prendas y gafas de proteccion. Lavarse
concienzudamente tras la manipulacién.

+ P233 Mantener el recipiente herméticamente cerrado.

+ P403+P235 Almacenar en un lugar bien ventilado. Mantener en lugar
fresco

+« P501 Eliminar el contenido y/o su recipiente como residuo peligroso a
fravés de un gestor autorizado, de acuerdo con la normativa vigente

* No mezclar con otros productos quimicos.

* En caso de accidente o ingestidon, comunicarse con el Servicio Médico de
Informacién Toxicolégica, Tel. 915620420.

Num.RG  20-20/40/90-10352 HA Garecosan Voltrega S.L




OLOT
MEATS

2019 ®EIRHSE ( COVID-19) Z AN XHIE

= : covID-19 &1] : 03 HEA : 2020.08.06 T : 23/25

6.5-

R STFHHIBS

NP SGTAR - FATEB

B W

NGRS > JEHFRA N G A [FIHEIRON B[R] -

Rt~ N TAERG ~ 7B ~ SCEMIRRIERL) -

SNER IR SRR -

AR (T @85F) fEZEA Olot Meats Aij » Ffl I T/EENIN
HIREERIE ) AT -

P FEEFE LR R E B RSHRIGEE S « HERENILE T ARE
1002 f&iT 3 HHH§ 2018.12.14 -

OoLOT
MEATS

INSTRUCCION MANTENIMIENTO: CONTROL HIGIENICO INSTALACIONES Y EQUIPOS
REPARADOS

[ CODIGO: IN-1002 [ REVISION: 3 | FECHA: 14/12/2018 |

¥ En las operacionss d= mantenimiento operativo y/o de intervencion
inmediata, la limpieza y higiene de la zona debera ser revisada por el encargado de
produccion antes de volver a reanudar las operaciones de sacifice. Toda esta
informacion debe quedar reflzjada en la hoja de "Registro de Averias” (control
higiene [ control herramientas de trabajo). El encargado de produccicn
debera firmar caonforme se ha realizado correctaments |z limpisza v desinfeccidn de
la zona vy en el apartado de observaciones quadara descrita la accién realizada vy el

tiempo de durada.

¥" En las operaciones de mantenimiento preventivo, la limpieza y desinfeccion de
todas las zonas sera revisada por la operaria de control pre-operativo (PNCH) antes
de iniciar los procesos de produccion diaria. En caso de incidencia se seguiran los

protocolos establecidos en el Plan de Normalizacion y control de higiene.

v Las operacionsz del personal subcontratado parz reslizar trabajos de
mantenimiento deben ser supervisadas al finalizar la actuacion por parte del
respensable de mantsnimiento o operaries de mantenimiente de la zona yfo
magquina, seguir todas las normas mencionadas en dicha instruccién y saber valorar
si existe algin indicio de contaminacion mal intencionada de la zona, maguinaria

yio producto procesado que este cerca del drea intervenida.
v Obligatoric desinfectar a diario utiles una vez preparadas para su utilizacidn
diaria:
i. Discos robots (4)
ii. Pistolas de corte cular (2)
iii. Sierra partir manual
iv. Cuchillas de corte
v. Maquina arrancar diafragma. (en el caso de su substitucion)
vi. Cuchilla corte cabezas.
vii. Discos estomagos.

wiii. Cuchillas separar jamon.

» FHEITE E
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